
出品者 店名 商品名 使用した愛知県産素材 アピールポイント 店舗住所

グランプリ 近藤　月菜 こんどう　つきな パリジャン　パーペチュアル 秋熟の無花果 いちじく・きぬあかり 椰子と茉莉花で熟香感を強調し、風味付けした白あんで食感と購入意欲を高めました 名古屋市緑区八つ松1-101

準グランプリ 中山　翔太 なかやま　しょうた 名古屋東急ホテル みはまっこ和紅茶 みかん・和紅茶 みかんのほろ苦い皮、フルーティな果肉、果汁と和紅茶の香りを生かしたパウンドケーキ 名古屋市中区栄4-6-8

特別賞 髙木　吉華 たかぎ　きっか アトリエ　オペラ トリプルもろコーンボ とうもろこし・小麦・塩 愛知県産3品で、とうもろこし主体の旨味を存分に引き出した焼き菓子にしました 名古屋市昭和区曙町3-19-7　FITビル1F

特別賞 岡村　和奏 おかむら　わかな ステラプリンス トワ・プチ・パケ いちご・きぬあかり・卵 苺の魅力を引き出す為、ドライ・ジュレに。生産者さんと私の想いをパイで包みました。 名古屋市中村区太閤通7-15

特別賞 前田　賢太朗 まえだ　けんたろう スズキプランタン 赤いご褒美トマタルト トマト 豊橋市産の美トマトのジャムとトマト味のタルトで、最大限にトマトを感じられます。 蒲郡市八百富町2-225
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